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ش��کل 49-5 طریق��ه ی قرار دادن تیغه ی اس��تیل در داخل 

کاس��ه ی غذاساز را نش��ان می دهد. پس از اتمام کار اگر مواد 

غذایی به داخل کاس��ه یا تیغه چسبیده باشد باید پس از خاموش 

کردن دس��تگاه، در را از روی کاس��ه برداش��ته و سپس مواد را 

بوسیلۀ کاردک از روی تیغه یا دیواره ی کاسه جدا کنید.

ش��کل 50-5 نح��وه ی قرار گرفتن دیس��ک ورقه زنی قابل 

تنظیم بر روی نگهدارنده ی ابزار در داخل کاس��ه ی غذاساز را 

نشان می دهد.

در ش��کل 51-5 طریق��ه ی قرار گرفتن دیس��ک دانه بندی 

روی نگهدارنده ی ابزار نشان داده شده است.

ش��کل 52 نحوه ی درست قرار گرفتن دیسک خلال کننده 

روی نگهدارنده ی ابزار را نشان می دهد.

شکل 5-49

شکل 5-43

شکل 5-50

شکل 5-52
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مطابق ش��کل 53-5 دیس��ک ها را به آرامی روی دنده های 

بالایی نگهدارنده ی ابزار قرار دهید.

ش��کل 54-5 نحوه ی درس��ت قرار گرفتن همزن بالونی را 

روی نگهدارن��ده ی ابزار نش��ان می دهد که ب��رای زدن خامه، 

تخم مرغ، مایونز و آماده سازی خمیرهای کیک اسفنجی مورد 

استفاده قرار می گیرد.

مطابق ش��کل 55-5 پس از قرار گرفت��ن همزن بالونی روی 

نگهدارنده ی ابزار، در کاسه ی غذاساز را روی آن قرار دهید.

مطابق شکل 56-5 پس از قرار دادن در کاسه ی غذاساز در 

جای خود، آنرا در جهت حرکت عقربه های س��اعت بچرخانید 

تا اهرم لبه ی در باعث ش��ود میکروس��وییچ وصل شود. در این 

حالت دو شاخه را به برق بزنید تا دستگاه آماده روشن شدن شود.

شکل 5-53

شکل 5-55

شکل 5-54

شکل 5-56
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آماده سازی پرس مرکبات دستگاه غذاساز

مطابق ش��کل 57-5 کاسه ی غذاس��از و نگهدارنده ی ابزار 

را روی بدنه ی اصلی دس��تگاه قرار داده و س��پس صافی پرس 

مرکبات را روی کاس��ه ی غذاس��از بگذاری��د. توجه کنید که 

موتور دستگاه در داخل بدنه ی اصلی قرار دارد.

مطابق شکل 58-5 پس از قرار گرفتن صافی پرس مرکبات 

روی کاس��ه ی غذاساز، دسته ی کاسه را با یک دست گرفته و 

با دس��ت دیگر صافی را در جهت حرکت عقربه های س��اعت 

بچرخانید تا صدای کلیک شنیده شده و میکروسوییچ وصل شود.

طبق ش��کل 59-5 مخروط را روی گیربکس وس��ط صافی 

قرار دهید تا چرخ دنده های گیربکس به درس��تی با ش��یارهای 

داخل مخروط درگیر شوند.

مطابق ش��کل 60-5 اگر همه ی قطعات بطور صحیح سوار 

ش��ده باشند، به محض قرار دادن س��وییچ روی سرعت حداقل، 

مخروط شروع به چرخش خواهد کرد.

شکل 5-57

شکل 5-59

شکل 5-58

شکل 5-60



دستگاه غذاسازتعمیر لوازم خانگی گردنده حرارتی جلد 5

140

در ش��کل 61-5 دس��تگاه بط��ور کامل نصب ش��ده و برای 

استفاده از آن باید مراحل زیر را بترتیب انجام دهید:

1- دکمه کنترل را روی حالت سرعت حداقل قرار دهید.

2- پرتقال یا لیمو را به دو نیم برش دهید.

3- میوه ی برش خورده را روی مخروط فشار دهید.

4- پس از آبگیری چند میوه، فش��ار را متوقف کنید تا تفاله 

را از روی صافی بردارید.

آماده سازی آبمیوه گیری دستگاه غذاساز 

دو شاخه ی دس��تگاه را از پریز جدا کنید. شکل 62 قسمت 

بالای دس��تگاه غذاساز را نش��ان می دهد که برای آماده سازی 

جهت آبمیوه گیری باید کوپلینگ مربوطه را به آن اضافه کنید.

مطابق ش��کل 63-5 واحد کوپلینگ آبمیوه گیری با بس��ت 

های متصل به آن را روی بدنه ی اصلی قرار دهید.

طبق شکل 64-5 پس از قرار دادن کوپلینگ در جای خود، 

دقت کنید که خار زیر کوپلینگ در ش��یار روی بدنه به درستی 

قرار گرفته باشد.

شکل 5-61

شکل 5-63

شکل 5-62

شکل 5-64
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مطابق شکل 65-5 پس از اینکه کوپلینگ در شیار خود قرار 

گرفت، آنرا محکم با دس��ت گرفت��ه و در جهت حرکت عقربه 

های ساعت بچرخانید.

مطابق شکل 66-5 واحد کوپلینگ را به اندازه ای بچرخانید تا 

بست آن مقابل ولوم کنترل دستگاه قرار گرفته و صدای کلیک از 

داخل دستگاه شنیده شود که صدای وصل شدن میکروسوییچ است.

طبق ش��کل 67-5 پس از س��وار ش��دن کوپلینگ، کاسه ی 

تفاله ی آبمیوه گیری را در جای خود قرار دهید.

مطابق شکل 68-5 پس از قرار دادن کاسه ی تفاله ی آبمیوه 

گیری روی کوپلینگ، دقت کنید که درست در جای خود قرار 

گرفته و محکم شده باشد.

شکل 5-65

شکل 5-67

شکل 5-66

شکل 5-68
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طبق شکل 69-5 تیغه و توری را بازدید کنید. در صورتی که 

شکافی در توری وجود نداشته باشد یا دیسک رنده که در وسط 

قرار گرفته ش��ل نباش��د، می توان آنها را در جای خود قرار داد.

مطابق ش��کل 70-5 طرف دیگر تیغه و توری را نیز به دقت 

بازدید کنید و در صورتی که آس��یبی مانند ترک خوردگی در 

قسمت پایین تیغه و توری وجود نداشت از آن استفاده کنید.

طبق شکل 71 -5تیغه و توری را به آرامی در جای خود قرار 

دهید. سیستم ساخت زیر تیغه و توری به گونه ای است که دقیقاً 

در شیار کوپلینگ قرار خواهند گرفت.

مطابق ش��کل 72 -5پس از ق��رار گرفتن کامل تیغه و توری 

در محل خود، درپوش روی کاس��ه ی تفاله ی آبمیوه گیری را 

در جای خود قرار دهید.

شکل 5-69

شکل 5-71

شکل 5-70

شکل 5-72
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طبق ش��کل 73-5 با ق��رار گرفتن درپوش، بس��ت های دو 

ط��رف کوپلین��گ را از دو طرف بر روی درپ��وش قرار داده و 

آنها را ببندید.

مطابق ش��کل 74-5 برای هدایت میوه به داخل دستگاه باید 

از فش��ار دهنده ی میوه استفاده کرد. هرگز دست خود و یا شئ 

دیگری را در لوله ی تغذیه وارد نکنید.

مطابق ش��کل 75-5 دس��تگاه آماده ی کار کردن می باشد. 

دق��ت کنید که باید زمان عمل آوری تمامی امور خرد کردن از 

30 ثانیه تا حداکثر90 ثانیه باشد.

مطابق شکل 76-5 برای شس��تن دستگاه در اتمام کار، ابتدا 

باید دستگاه را خاموش کرده و دو شاخه را از پریز بیرون آورید. 

سپس کل مجموعه ی آبمیوه گیری را در جهت عکس حرکت 

عقربه های ساعت بچرخانید تا از بدنه جدا شود.

شکل 5-73

شکل 5-75

شکل 5-74

شکل 5-76
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کار عملی 1: طریقه ی باز کردن غذاساز

شکل 77-5 قسمتی از دستگاه غذاساز که محل قرار گرفتن 

موتور و گیربکس می باشد را نشان می دهد. این دستگاه دارای 

میکروسوییچ حفاظتی است و اگر یکی از قسمتهای خردکننده 

یا آسیاب در جای خود قرار نگرفته باشند دستگاه کار نمی کند.

مطابق ش��کل 78-5 قبل از ش��روع به کار، دو شاخه ی برق 

را از پریز خارج کنید. به وسیله ی پیچ گوشتی برقی چهار عدد 

پیچ کف دستگاه را باز کنید.

مطاب��ق ش��کل 79-5 پس از خارج ش��دن پی��چ های کف 

دس��تگاه، قاب پلاس��تیکی کف را از جای خود خ��ارج کنید. 

ای��ن قاب بگونه ای طراحی ش��ده که هوا بوس��یلۀ الکتروموتور 

از ش��یارهای کف به داخل کش��یده شده و پس از خنک کردن 

موتور، از شیارهای کنار به خارج فرستاده می شود. 

در شکل 80-5  با برداشته شدن قاب کف دستگاه می توان 

قس��متهای داخلی ق��اب، موتور، برد الکترونیک��ی و کانال دور 

موتور را به خوبی مشاهده کرد.  

شکل 5-77

شکل 5-79

شکل 5-78

شکل 5-80
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ش��کل 81-5 کف دس��تگاه غذاس��از را ک��ه دارای کانال 

پلاس��تیکی ورود هوا و شیارهای خروجی هوا می باشد را نشان 

می دهد. پروانه ی خنک کننده ی موتور در وسط کانال قرار می 

گیرد و با گردش آن، هوا وارد کانال شده و موتور را خنک می 

کند و سپس هوای گرم از شیارهای کنار کانال خارج می شود.

در ش��کل 82-5 برد الکترونیکی، موتور اونیورسال و پروانۀ 

خنک کننده ی موتور به خوبی دیده می شوند.

در ش��کل 83-5 زیر پروانه ی خنک کنن��ده و روی محور 

موت��ور، یک آهنربای حلقوی را مش��اهده می کنید که همراه با 

آرمیچر می چرخد و سنسور مغناطیسی مقابل آن، پالسهایی را به 

طرف برد ارسال می کند که باعث تغییر دور موتور می گردد.

در شکل 84-5 میکروسوییچ محافظ، بالشتک های موتور و 

جا زغالی به خوبی دیده می شوند.

شکل 5-81

شکل 5-83

شکل 5-82

شکل 5-84
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ش��کل 85 -5شیار مخصوص روی دستگاه اصلی غذاساز را 

نش��ان می دهد. در زیر این ش��یار یک میکروس��وییچ قرار دارد 

و زای��ده های زیر کاس��ه ی فرآوری م��واد غذایی یا کوپلینگ 

آبمیوه گیری، باعث می ش��وند که میکروس��وییچ عمل کرده و 

مدار الکتریکی را آماده ی استارت نماید.

مطابق ش��کل 86-5 به وس��یله ی یک پیچ گوش��تی دوسو 

می ت��وان عملکرد زایده ی زیر کاس��ه ی فرآوری مواد غذایی 

را آزمای��ش کرد. در این حالت با فش��ار پیچ گوش��تی صدای 

میکروسوییچ شنیده می شود.

مطابق ش��کل 87 -5با یک پیچ گوش��تی چهارسو پیچ های 

نگهدارنده ی میکروس��وییچ را باز کنید تا میکروس��وییچ آزاد 

شود.

طبق ش��کل 88-5 پس از آزاد ش��دن پیچ های نگهدارنده، 

میکروسوییچ را به طرف بالا بکشید تا از جای خود خارج شود. 

 LED در این حالت ولوم انتخاب سرعت دستگاه و لامپ های

به خوبی دیده می شوند. 

شکل 5-85

شکل 5-87

شکل 5-86

شکل 5-88
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طب��ق ش��کل 89 -5با ب��از ش��دن پی��چ ه��ای نگهدارنده، 

میکروسوییچ و قاب آنرا از جای خود خارج کنید.

مطابق ش��کل 90-5 میکروسوییچ را از قاب پلاستیکی جدا 

کنید. در این حالت برای اطمینان از سلامت میکروسوییچ فیش 

های آن را از ترمینال مربوطه جدا کرده و س��پس آن را به وسیله 

ی یک اهم متر یا تست لامپ آزمایش کنید.

مطابق ش��کل 91 -5با یک پیچ گوشتی چهارسوی مناسب 

پی��چ های محک��م کننده ی موت��ور و گیربکس به بدن��ه را باز 

کنید.

طبق شکل 92-5 با باز شدن سه عدد پیچ نگهدارنده، موتور 

را به طرف بالا بکشید تا از جای خود خارج شود.

شکل 5-89

شکل 5-91

شکل 5-90

شکل 5-92
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در شکل 93-5  با خارج ش��دن موتور و گیربکس، قسمت 

های مختلف دستگاه بخوبی قابل مشاهده می باشند.

در ش��کل 94 -5موتور اونیورس��ال و گیربک��س از کنار به 

خوبی دیده می شوند. 

شکل 95 -5قسمت روی گیربکس و سه عدد لاستیک لرزه 

گیر آن را نشان می دهد.

در ش��کل 96-5 با خارج ش��دن موتور و گیربکس از جای 

خود، س��ه عدد پای��ه ی نگهدارن��ده ی موت��ور و گیربکس به 

خوبی دیده می ش��وند که داخل لاس��تیک های لرزه گیر قرار 

می گیرند.

شکل 5-93

شکل 5-95

شکل 5-94

شکل 5-96
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مطابق ش��کل 97-5 با یک پیچ گوش��تی چهارسو پیچ های 

نگهدارنده ی برد الکترونیکی به بدنه را باز کنید.

طبق شکل 98-5 پس از باز شدن پیچ های نگهدارنده و جدا 

شدن برد از بدنه، سر سیم های سنسور مغناطیسی تاکو ژنراتور را 

با کمی فشار به طرف بیرون از ترمینال برد جدا کنید.

شکل 99-5 جدا شدن ترمینال سیم های تاکو ژنراتور  از برد 

را نشان می دهد.

ش��کل 100-5 برد الکترونیکی دستگاه غذاساز را بصورت 

کامل نش��ان می دهد که در آن کلیدها، لامپ ها، پتانس��یومتر و 

سایر اجزای برد به خوبی دیده می شوند.

شکل 5-97

شکل 5-99

شکل 5-98

شکل 5-100
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در ش��کل 101-5 برق ورودی به برد و فیوز شیشه ای جهت 

محافظت از برد نشان داده شده است.

شکل 102-5 پلاک مش��خصات فنی یک دستگاه غذاساز 

را نشان می دهد.

توان مصرفی: 1000 وات    ولتاژ ورودی: 240-220 ولت

شکل 102-5شکل 5-101

غذاساز 

دستگاه غذاس��از ابزاری برای تهیه انواع خمیر پیتزا، کیک، 

ش��یرینی، خردکردن س��بزی، ریز کردن و رنده کردن گوشت، 

س��یب زمینی، پیاز، انواع میوه ها و حتی خش��ک کردن س��بزی 

می باشد. کارآیی متنوع، طراحی گوناگون و موتور قدرتمند با 

قدرت چرخش بالا از ویژگیهای این دستگاه می باشد. 

دس��تگاه غذاساز دارای س��ه ظرف ش��فاف در اندازه های 

مختلف می باش��د که هر یک دارای کاربرد خاصی می باشند. 

اولین ظرف ش��فاف بزرگ بوده و برای تهیه انواع سوپ و ....... 

مناسب اس��ت. دومین ظرف شفاف مانند سیستم شوتینگ عمل 

می کند و دارای مخزنی برای خروج آسان و سریع مقادیر زیاد 

س��بزی و میوه می باش��د و نیازی به باز کردن درب اصلی نمی 

باشد. سومین ظرف شفاف کوچک بوده و دارای تیغه ی S مانند 

جهت همزدن غذا می باشد که هنگام اضافه کردن مواد کوچکی 

از قبیل س��یر و ادویه جات به م��واد غذایی بکار می رود. تمامی 

قطعات این دس��تگاه قابل شستشو با ماشین ظرفشویی می باشند.

حفاضت و ایمنی عمومی تمام وسایل الکتریکی: 

 تعمیرات وسایل الکتریکی را به افراد ماهر و متخصص بسپارید.

 باید از نصب کلید، پریز و وسایل برقی در حمام خودداری کرد.

استفاده از وس��ایل برقی فاقد دو ش��اخه، بسیار خطرناک و 

حادثه ساز است.

نباید از یک پریز برای روش��ن کردن همزمان چند وسیله ی 

برقی استفاده کرد.

از اس��تاندارد بودن تجهی��زات الکتریک��ی در هنگام خرید 

مطمئن شوید.

 هنگام شستشوی آشپزخانه، باید وسایل برقی را از برق جدا کرد.

از قرار دادن اشیای سنگین و برنده بر روی سیم ها خودداری کنید.
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 آزمون پایانی  واحد کار 5

1- چهار مورد از کارهایی که بوسیله ی دستگاه غذاساز می توان انجام داد را نام ببرید؟

2- برای تمیز کردن مواد غذایی که در حین کار به تیغه یا کاسه ی غذاساز می چسبند چه کارهایی باید انجام داد؟

3- پس از اتمام کار غذاساز، چه اقداماتی باید انجام داد تا ایمنی کار رعایت شود؟

4- چه کارهایی را برای استفاده از قسمت پرس مرکبات باید انجام داد؟

5- علت جرقه زدن زیر زغال ها چیست. سه مورد را نام ببرید؟

6- موتور الکتریکی غذاساز از چه نوع موتوری می باشد؟

7- موتور غذاساز کار می کند ولی ابزار گردنده روی دستگاه حرکتی ندارند. علت چیست؟

8- پس از آماده سازی همزن و شروع کار دستگاه، از زیر پارچ آن آب می ریزد. علت چیست؟

کار عملی 2: یک دس��تگاه غذاس��از را زیر نظر مربی کارگاه باز کنید و زغال های آن را بررس��ی کرده و در صورت نیاز آن 

ها را تعویض نمایید.

کار عملی 1: قسمت های آماده سازی یک نمونه دستگاه غذاساز را زیر نظر مربی کارگاه با رعایت اصول حفاظتی و ایمنی 

تمرین کنید.

بلافاصله پس از اس��تفاده کردن از س��یم های س��یار، آنها را 

جمع کنید.

وسایل الکتریکی را پس از استفاده از برق جدا کرده و دور 

از دسترس کودکان قرار دهید.

برای پوشاندن پریزهایی که نزدیک سطح زمین قرار دارند، 

حتما از درپوش استفاده کنید.

از وارد کردن جسم فلزی به داخل وسایل برقی مانند توستر، 

اجاق برقی و پریز برق خودداری کنید.

همه سیم های وسایل الکتریکی را باید هر چند وقت یک بار 

کنت��رل کرد تا در صورت وجود نقص یا قطع ش��دگی، به موقع 

تعمیر شوند.

برای جلوگی��ری از خطر برق گرفتگی در آش��پزخانه، باید 

بدنه فلزی تمام وس��ایل الکتریکی مانند یخچال، فریزر و ماشین 

 لباسشویی را با نظر متخصص مربوطه به زمین حفاظتی متصل کرد.

کودکان بسیار کنجکاو هستند و وسایل برقی برای آنها بسیار 

جالب است. این وسایل را از دسترس آنها دور نگهدارید.

برای تمیز کردن وس��ایل الکتریکی مانند چای ساز، پلوپز و 

... ابتدا وس��یله مورد نظر را از پریز جدا کرده و از خشک بودن 

کامل آن مطمئن شوید.

در صورت آتش س��وزی وس��ایل الکتریک��ی، نباید از آب 

اس��تفاده کرد و قبل از ش��روع اطفای حریق، باید جریان برق را 

قطع کرد.
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دستگاه روشن نمی شود 

پریز برق ندارد 
سیم رابط معیوب است 

میکروسوییچ حفاظتی عمل نکرده است 
زغال موتور کوتاه شده است 

شئ خارجی بین زغال و کلکتور قرار گرفته است 
موتور سوخته و مدار آن قطع است 

زیر زغال ها جرقه می زند

زغال کوتاه شده و فشار فنرها کم است 
بلبرینگ یا بوش موتور لقی دارد 

شفت آرمیچر لاغر شده است 
فنر پشت زغال سوخته و خاصیت خود را از دست داده است 

سیمها در موقع مونتاژ جابه جا شده اند 

زیر زغال ها جرقه ی
 شدید ایجاد شده است

آرمیچر سوخته است 
بالشتک سوخته است 

تیغه های کلکتور کنده شده است 

موتور صدای هوم می دهد 
دستگاه دارای گیر مکانیکی شده و باید بوش و بلبرینگ ها بازدید شوند 

غلظت مواد هنگام فرآوری زیاد است و باید آن را تنظیم کرد 
مواد غذایی سفت را قبل از فرآوری به قطعات کوچک برش دهید 

مواد درست آسیاب نمی شوند
ابزار مورد استفاده کند شده اند 

سرعت دستگاه درست انتخاب نشده است 
ابزار به درستی در جای خود سوار نشده اند

مواد از ظرف غذاساز بیرون می ریزد
در کاسه ی غذاساز ترک دارد 

لاستیک آب بندی معیوب شده است 
مواد بیش از حد مجاز داخل ظرف ریخته شده است

جدول عیب یابی دستگاه غذاساز




